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特長とメリット概要
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特徴

メリット

• 事務負担の低減

冷蔵庫や保管庫などの温度記録を自動化。記録表は印刷しファイリング。

• データ化による正確性の確保

手書き、手入力が不要になり、ミスや漏れなどを排除。常時計測による温度管理の証明として活用

定期的な庫内の温度計測が可能 温度管理記録表での印刷対応 品温センサーは食品安全に
関する証明書発行に対応



庫内温度管理を自動化

温度センサーで10分毎に自動計測。連続的なデータを、常に適切に管理している安全性の証明（エビデンス）

として活用できます。
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麹室や冷蔵庫などの温度管理に

＜センサー部＞
-30～80℃

＜Box部＞
-30～60℃

測定範囲

室温×2

室温×1、湿度×1

プレハブ冷蔵庫、冷凍庫 コンテナ冷蔵庫、冷凍庫

発酵蔵 麹室



記録表と印刷
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温度管理表

冷蔵庫などの庫内温度の記録用（HACCP向け）

●月毎のセンサー１台毎の記録表が印刷可能

●HACCPの記録として運用

手書きの転記作業が不要になり、書き間違いや記録漏れといったヒューマンエラーを排除。月ごと、セン

サーごとの記録表印刷に対応し、監査用として提出可能です。



食品安全に関する証明書

直接もろみなどに触れる品温センサーは、HACCPなど設備の衛生管理で必要となる機器の証明書を発行

可能で、導入の際も安心です。
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分析試験の成績書 材質証明書
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